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| e saké

Les vins de riz sont classés en Plusieurs catégories selon
le niveau de Polissage du riz, la filtration et la
Pasteurisation. Les granc]s sakés sont aPPelés Girjo ou
Daiginjo c]ui rePrésentent environ 1% de la Pro&uction
totale de saké.

La qualité d’un sake dépend de trois facteurs essentiels

déefinis par la formule

Junmai-Dai-Ginjo K K15 EE

Junmai~Dai-Girjo aété brassé a Partir de riz Po[i et fermenté a
basse temPérature Penclant une longue Période. Le degré de
Polissage doit étre au moins 50%. Les ardmes de pomme, de
banane et de melon (Girjo~Ko) sont ses caractéris’ciques
distinctives. Il est meilleur servi frais pour conserver sa saveur

tres délicate et raffinée.

Junmai-Ginjo oK 0S5 R

Junmai~6injo a été brassé comme Junmai—Dai—GirD'o mais la
seule différence est le degré de Polissage qui nexcede pas
50%. En bouche, il est équilibré, beaucoup de fraicheur et

d'onctuosité. Il est meilleur servi frais.

Junmai i K

I:abric]ué tout sim[:)lement a Par’cir derizetde ‘céji (mo(t
d’amorgage). Chaque Produit a sa propre saveur et sa
Personnalité selon le choix de riz et de Peau. Les arémes sont
riches, épais et généreux. La température modifie la Perception
des saveurs du Junmai-shu. Il peut étre aPPrécié servi froid ou

chaud.

Les Proportions requiscs sont 80% d’ecau et 20% de riz. Les riz
sont soigneusement sélectionnés Parmi une cinquantaine de
variétés.

Lerizest Poli pour le debarrasser des graisses et de I’albumine,
Jusclu’é ne le laisser que le cceur de grain, riche en amidon.
Ce Pourccntage cxPrimant le résic]u, varie d’un tgpe de sake a
Pautre.

Plus le grain est Poli, Plus le taux résiduel est bas, et Plus le

saké est fin.



NOTRE SELECTION DE SAKES AU VERRE 9¢/

YAMATO SHIZUKU JUNMAI GINJYO

Po[issagc intermédiaire, notes de Péche et de fleur blanche.

PEREULIC HKRGER

7.0
TOSATSURU JUNMAI
Polissage Faib]e, belles notes fraiches sur la Poire bien mare.
T 1AES HK

7.0
KUBOTA  SENJYU GINJO

Polissage faible mais ajout d'alcool distillé en fin de fermentation, qui lui confere un caractere Plus franc et droit. Ardmes

fruit blanc et fleur.

ARE MK THF

8.0
HAKKAISAN TOKUDBETSU JUNMAI
Polissage intermédiaire, élégant saké sur des notes éPiCécs de pommes et noix roties.
AVIIESS:(If i ST

8.0
NABESHIMA JUNMAI GINJYO
Po]issage soutenu, saké tres riche et racé. Notes de fruits exotic]ues et une fin de bouche assez minérale.
BE  FRIER 8.0
BORN GOLD JUNMAI DAIGINJO
Polissage soutenu, suPerbe saké aux ardmes de pomme verte, riz doux et prune écrasce.

9.5
TATENOKAWA JUNMAI DAIGINJO
Poli a Plus de 50% IWC médaille d’ Argent en 2015 catégorie Junmai Ginjo etJunmai Daiginjo
EEF)I 9,5
HOMARE KIRIN JUNMAI DAIGINJYO
Polissage soutenu, saké complexe et fin alafois. Notes risées soutenues, belle fraicheur en finale.
EEL g V73 T NI
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Dégustation de SAKE
% shots des Sakés dujour (4clx®)

15,00






Les bulles et cidres

Frisante Bianco, Il Farneto, Castellarano (italie)

Emilia bianco. La version en blanc non filtré cette fois, moins d’acidité.

55,00

Crémant d’Alsace,Achi”ée Zéro Dosage (France)

Auxerrois, chardonnag. Uncrémant trés brut, tout en finesse.
40,00

Prosecco doc Brut, Barone Ritter de Zéhong (italie)

Glera. FPerca cﬁnJ ersistant et crémeux. Bouquet intense de poire jaune, de pamplemousse et de pomme.
gehn, p 9 pere) pamp P

45,00

(Cidre) Trois Pépins, Cidrerie du vulcain, Fribourg (Suisse)
Pommes, Poires, coing. Un délice venant d’une des meilleures cidreries.

50,00
Brut des Houi”éres, Chateau de Bioul (Belge)
Pinotin. La bulle est fine, la matiere est Présente avec des notes de fruit rouge et agrume.

50,00
Champagnc Comte Remy de vallicourt Brut 2017
Charc]ormag. Toute |’élégance dela Champagne, tout simplement

85,00

La coupe de champagne
10,00
La coupe de crémant

7,50



lLes Vins au Verre

ROUGE

Les Chineurs, Collectif de Vignerons cl’Estezargues (France) 7€
Cote du Rhéne. 100% Cinsault, un Pctitjus facile a boire, pas de bois, que du Plaisir.

Blaufrankisch. (Autriche) . 8<

Blaufrankisch 100% leour de macération grand foudre

VILLA GIADA  Barbera d’ Asti DOP (talie) 8€

Agréablcmen’c vineux avec des ardmes intenses de fruits rougc,dcs note de cerise

et cl’éPices en finale

BLANCS

Les Chineurs, Collectif de Vignerons A’Estezargues (France) 7€

Cote du Rhéne. Grenache blanc et macabeu, il vous rafraichira par sa minéralité.
Radice, Vino di Lauria, Sicile (1talie) 7€
Catarratto. Vin orange tres frais et tendu avec une note cl’agrumcs

F‘ehérburgun&i . (Autriche) 8<
Pino Blancioo% vin Autriche ,Hongrie!



| es Vins Blancs

Les Chineurs blanc,Vignerons cl’Estezargues, Cote du Rhéne (France)

Grenache blanc, macabeu, muscat. Belle tension, note de peau de pommes et de Frangipanes.

1Z]. chtﬂa stekar. (Slovenie)

Pinot gris. Ce vin slovene en légére macération Pe”iculaire vous surprendra par ses arémes.

Radice, Vino di Lauria, Sicile (Italie)

Catarratto. Vin orange tres frais et tendu avec une note cl’agrumcs

Filodivino Verdicchio Castelli di Jedi Classico Matto DOC (ltalie)

Bio Le nez révele des notes de fleur d’acacia.de camomille et de Péche.

Terre Charlot, Chateau de Bioul (Belge)

Muscaris, Solaris. Ce blanc bclgc retranscrit ParFaitcmcnt notre beau terroir du nord.

Edda Cristina 2018, Barone Ritter de Za’hong (Italie)

Palava. Vin aromatique au bouquet delime, Poirc etfleur blanches des cl’xamPs. Vin intense et minéral.

Note di Bianco, Alessandro Viola, Sicile (Italie)

Grillo. beaucoup de fraicheur pour ccjoli blanc, cultivé sur un sol volcaniquc sicilien.

C]’larc]onnay, Domaine Juillet, Bourgogne 2016 (France)

Clﬁar&onnay. Un bourgogne tres droit et ample, beaucouP de mineralité, belle longueur.

55,00

55.00

55,00

40,00

40,00

40,00

40,00

45,00


http://acacia.de

| es Vins Blancs

Poui”g Fumé, LES CRIS. Domaine,Cailbourdin,  Loire (France)

Sauvignon. Un Poui”g classique et ProFoncl, surle fumet et la longueur.

SUPer Dr9 Gewurztraminer. Alsace. (France)

Lechenberg Mourer Alsace. (France)

Riesling. Citorn pommes verte tres belle acidiré

MTH 2019. Weingut Wcigand (A”emagne)
Cépage Mu“erﬂ'hurgau. Fruit ’croPicaI et Vegetables

Isola Augusta Vino Blanco VinoVivo
Vin orange Double cépagcs de Ribolla Gaillard et Pino Grigio

Mie Origjni, Alessandro Viola, Sicile (talie)

Catarratto. Magniﬁquc vin aux accents complcxc qui rappe”c le Jura, un chef d’ceuvre.

Les Terres Blondes, Domaine de la Douaix, Bourgogne (France)

Pinot blanc et charclonnag. Un grancl vinde bourgognc dans toute son élégance.

Cuvée Massalé, Domaine Servin, Bourgogne (France)

Chablis. Une tres belle sélection de vieilles vignes de chablis bourguignon, trés élégant.

Bistrologie, JP Robinot, Loire (France)

Chenin. Travaillé en légére macération carbonique, tension au toP, gras et Per]ant alafois.

45,00

50,00

50,00

50.00

50,00

60,00

60,00

60,00

65,00



Les Vins Blancs

Quartz, Etienne Courtois, Sologne (France)

Sauvignon. D’une minéralité exquise, tres beau travail du sol quartz silex, belle tension.
65,00

Skerk, Ogracle, Veneza Giulia (talie)

Malvasia, Sauvignon et Pinot Gris. Un vin orange complexe et raffiné. Un délice.

65,0



Les Vins Rouges

Les Chineurs rouge,Vignerons d’f’:stezargues, Cote du Rhéne (France)

Cinsault. BeaucouP de fraicheur, cuve en inox, tres bcaujus.

VILLA GIADA  Barbera d” Asti DOP. (Italie)

Agréablement vineux avec des ardmes intenses de fruits rouge,cles note de cerise

et d’épiccs en finale

Plein Les Ccps, La Cave a Picole, Loire (France)

Grenache, Syrah. Untres beaujus, Iégérement ]actique, un vrai g]ou glou

Morgon, cote de Pg’s Charvet

Ardmes de cuberdon et violettes qui sont typiquemcnt du gamay en beaujolais.

Flora Pur, Brand Brot]']ers, Bockenheim (A”emagne)

Dornfelder. Un cépagc allemand Plein de charme, léger élevage bien intégreé.

MC2. Mathieu Coste. Coteaux du Giennois. (France)

Gamay et Pinot noir mais moins le Pinot Jolie fruite

CARBO CULTE. Languedoc. (France)

M ouvrerez et |ledoner Pelut. Bien fais fruit rouge et noir mQrs

Pinot noir Vieilles Vignes, Domaine de la Douaix, Bourgogne (France)

Pinot noir. La Bourgogne dans toute sa sPlcncleur, trés élégant .

Les Etourneaux (Les Cailloux du Paradis)J Etienne Courtois, Sologne (France)

Gamay. Du velours, du chocolat, un pur Plaisir, incrogab]e longueur en bouche.

Céte de Nuits Vi”ages 2017, Domaine de La Douaix (France)

55,00

40,00

40,00

40,00

45,00

45,00

45,00

60,00

65,00

Vin racé et élégant. Toute la finesse de la bourgognc dans le verre | Robe d’un rouge dcnst arémes évolués

de cerise écrasée, comPlétée par des notes de sous-bois Iégérement vanillées. !ncrogablement Persistant en

bouchc, et tres subtilement épicé alafinde celle-ci.

70,00



Boissons froides & bieres

Bru Plate 50c|



Bru Péti”ante 50c|

Coca Cola

Jus Orange ou pomme Bio
SPa Citron

SPa Orangc

Kirin 33cl (biere légere japonaise)

Owa beer (biere Belge faite par des japonais)

Uijun (biere de tokyo, note de yuzu)

Zinnebir & Taras Boulba (biere de Bruxelles, blonde, amer.)

Delta & Jungle Joy (biere de Bruxe”es, IFA, note d’agrumes)

Boissons chaudes

Caf¢ & Esspresso

300

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

4,50

5,00

5,00

5,00

5,00



CaPPuccino & Latte Machiatto 5,00

Sensha (thé vert) & Genmaicha (thé vert et riz souffl¢) 300
Digesthcs 4l

Liqueur de sicile I’ Alessandro Viola 12,00

Umeshu (Liqueur de Prunesjaponaises) 10,00

Koshu (Sake vintage) 9,00

Roku (Ginjaponais) 9,00

Double YOU (Gin belge) 9,00
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